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NATA PASTEURIZADA 33% M.G.
NATA UHT PARA BATER 35% M.G.
NATA UHT PARA CULINARIA 20% M.G.

NATA
PASTEURIZADA
40% M.G.

Nata (40% M.G.) pasteurizada para bater

Ingredientes: Nata fresca (40% MG.).
Origem: Portugal.

- por c. de sopa
Valores médios por 100 ml det5 ml
Energia (k)/kcal) 1558/378 234/51 | 3%*
Lipidos (g) 40 60| 9%+
dos quais saturados (g) 2 38| 19%*
Hidratos de carbono (g) 28 042 | 0%
dos quais agdcares (g) 28 042 0%*
Proteinas (g) 1,8 0,26 | 1%*
sal (g)" 0,06 0,009 | 0%*

* da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 kl/2000 kcal).
"Teor de sal deve-se exclusivamente ao s6dio naturalmente presente.

Aembalagem contém aproximadamente 167 porgdes de 15 ml.

40% | Alto rendimento @ Tempo reduzido
M.G. | efirmeza de batimento?

X< Ideal para chantilly,
bolos e sobremesas

? Comparativamente & Nata Gresso UHT para bater.
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NATA
PASTEURIZADA
33% M.G.

Nata (33% M.G.) pasteurizada para bater

Ingredientes: Nata fresca (33% M.G.).
Origem: Portugal.

- por c. de sopa
Valores médios por 100 ml det5ml
Energia (k)/kcal) 1316/319 197/68 | 2%*
Lipidos (g) 3 50| 7%
dos quais saturados (g) 2 35| 1%*
Hidratos de carbono (g) 34 05| 0%*
dos quais agdcares (g) 34 05| 1%*
Proteinas (g) 2,2 033 | 1%*
sal (g)" 0,10 0,02 | 0%*

* da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 kl/2000 kcal).
"Teor de sal deve-se exclusivamente ao s6dio naturalmente presente.

Aembalagem contém aproximadamente 66 porcées de 15 ml.
33%

MG Resultados ideais @ Batimento rapido
ﬁ Perfeita para pastelaria

NATA PASTEURIZADA 40% M.G.

NATA UHT PARA BATER 35% M.G.
NATA UHT PARA CULINARIA 20% M.G.

Origem
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NATA UHT
PARA BATER
35% M.G.

Nata (35% M.G.) UHT para bater

Ingredientes: Nata (35% M.G.), emulsionante: E471, regulador de
acidez: E330 e gelatina (bovina).
Origem: Portugal.

" porc. de sopa
Valores médios por 100 ml det5 ml
Energia (k)/keal) 1386/336 208/50 | 3%*
Lipidos (g) 35 53| 8%*
dos quais saturados (g) 2 33| 16%*
Hidratos de carbono (g) 31 047 | 0%*
dos quais agdcares (g) 31 047 1%+
Proteinas (g) 21 032 | 1%*
sal (g)" 0,07 0,010 | 0%*

* da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 k}/2000 kcal).
)Teor de sal deve-se exclusivamente ao s6dio naturalmente presente.

Aembalagem contém aproximadamente 66 porgdes de 15 ml.

[H) Nata UHT acidificada

%—_)} Alto desempenho no batimento

35% | Castelos firmes ) ; -
MG. | & macios @ Batimento rapido

NATA PASTEURIZADA 40% M.G.
NATA PASTEURIZADA 33% M.G.
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NATA UHT PARA CULINARIA 20% M.G. / Sgéﬁﬁii Sobremesas Gelados Bebidas Chantilly
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Nnata UHT

NATA PASTEURIZADA 40% M.G.
NATA PASTEURIZADA 33% M.G.
NATA UHT PARA BATER 35% M.G.

NATAUHT
PARA CULINARIA
20% M.G.

Nata (20% M.G.) UHT para culinaria

Ingredientes: Nata (20% M.G.), amido modificado, emulsionantes:
E472b e E471 e estabilizador: E407. Isento de gltten.
Origem: Portugal.

" porc. de sopa
Valores médios por 100 ml det5ml
Energia (k)/keal) 876/212 131732 | 2%*
Lipidos (g) 2 30| 4%
dos quais saturados (g) 13 20| 10%*
Hidratos de carbono (g) 5.4 08| 0%*
dos quais agdcares (g) bt 06| 1%
Proteinas (g) 2,6 0,39 | 1%*
sal (g)" (4]} 0,02 | 0%*

* da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 k}/2000 kcal).
)Teor de sal deve-se exclusivamente ao s6dio naturalmente presente.

Aembalagem contém aproximadamente 66 porges de 15 ml.
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